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Pain au levain Borderon et beurre salé + 4

¥ Chaudrée de moules, palourdes et mais, bouillon crémeux et pommes de terre,
mirepoix @  avec bacon +3 15

Soupe a l'oignon gratinée, bouillon de boeuf au vin rouge, thym,
gratin de cheddar vieilli de I'lles—aux-Grues cro(tons sans gluten +1@ 16

Salade de betteraves réties, vinaigrette au balsamique agé et noisettes torréfiées,

chevre frais aux herbes W@ 14
Cocktail de crevettes classique, sauce cocktail au raifort, 3 ou 6 unités ® 12/22
Parfait de foie de volaille au cognac, confit d’'oignons, purée d'abricots 4 12

Ailes de poulet “London BBQ'/, Ferme des Voltigeurs, sauce Buffalo et sauce au fromage bleude 19
Chou-fleur frit, yaourt au cari, amandes BBQ), pousses de pois, huile d’olive et menthe W 16

¥ Salade de crabe des neiges, chou rave, tuiles salées Kombu et sésame,
purée de céleri rave au cresson et mascarpone ¥ 23

Rillettes de joue de porc Turlo, moutarde au cassis, frisée aux lardons, oreilles de crisse 36 14

¥ Paté en crolite, cerf des Appalaches, foie gras, nori, farce campagnarde au porc et champignons,
confit d’'oignons, purée d‘abricots ¥ 22

¥ Bhajis frits croustillants d’oignon et pois verts, mayonnaise vindaloo, 2 ou 4 unités & ) 7/12
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¥ Poulet au beurre FRIT", mariné au babeurre, citron et pate de cari, [€égumes verts,
salsa de mangue épicée a la coriandre, sauce crémeuse au cari, cardamone et garam masalade 33

"Banger & Mash’’ saucisse maison, purée de pomme de terre, légumes rotis @ 24

Big Ben cheeseburger, boeuf AAA, fromage cheddar Perron,
oignons caramélisés, cornichon, laitue, sauce spéciale, frites pain sans gluten +2 ) 26

Pavé de saumon de I’Atlantique rdti sur peau, poélée de gnocchis aux asperges,
pois vert et pleurotes de "La Botte”, bisque crémeuse au cognac 38

¥ Boudin signature Dorsay, roti a la plancha, épaule braisée, flanc confit, lEgumes rotis,
sauce crémeuse aux champignons sauvages, rosti frit au gras de canard 4 @ 29

¥ ""Schnitzel’” escalope croustillante de porc Ferme Turlo, chapelure aux herbes,
mayonnaise au thon albacore et paprika, choux de Savoie et Bruxelles fagon César ¥ 28

Raviolis a la courge musquée et ricotta, sauce crémeuse abricot, vin blanc et sauge,
noix de Grenoble, pois mange tout et nigoise W 29

¥ Guedille au homard du Québec, pain au lait, beurre de homard, avocat crémeux,
fenouil et céleri croquants, frites et mayonnaise aux herbes e 44

Salade tiede de canard confit, [Egumes croquants, laitues frisées et ameres,
graines de tournesol, vinaigrette balsamique, moutarde et érable @ 28

¥ Bavette de boeuf Wagyu Tajima 6 oz, vieillie 50 jours, sauce a |'échalote, Iégumes rotis,

rosti frit au gras de canard @ 54
Poutine québécoise classique 4 18
Poutine "Sunday roast”’, boeuf braisé, bacon, vin rouge, champignons, glace de boeuf ¥ 25

Fish & chips d‘aiglefin, purée de pois vert au persil et menthe, salade de choux épicée
au vinaigre de malt, sauce tartare a l'estragon, frite de Yukon Gold triple cuisson 29

¥ Moules & frites, sauce marinigre ou poulette ou moutarde ou cari ou bleu @ 30
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W Végétarien @ Sans gluten or Produit du Québec ¥ Coup de coeur du Pub



