
Menu midi
lundi au vendredi - 11h30 à 14h30

Plats
Fish & chips ����������������������������������������������������������������������������������������������������������  27
Morue canadienne, frites, salade, sauce tartare

Burger de bœuf ������������������������������������������������������������������������������������������������  26
Pain brioché de borderon & fils, Cheddar, bacon, 
cornichon, sauce du chef, frites, salade

Tartare de saumon ������������������������������������������������������������������������������������������  28
Vinaigre de miel, émulsion aux algues de la gaspésie 
croûtons, frites, salade

Tartare de bœuf classique ����������������������������������������������������������������������  28
Jaune d’œuf confit, parmesan, croûtons, frites, salade

Onglet de bœuf ������������������������������������������������������������������������������������������������� 38
Échalotes au vin rouge, frites, salade

Kebab d’agneau du Québec ����������������������������������������������������������������  28
Crème sûre, jalapeño, céleri-rave mariné, frites

Tagliatelle aux fruits de mer ����������������������������������������������������������������  30
Bisque de homard, crevettes nordiques, moules 
saumon fumé

Salade de style panzanella ����������������������������������������������������������������������  29
Légumes de saison, croûtons au beurre, stracciatella 
vinaigrette balsamique au miel

Dessert
Plaisir sucré du moment �����������������������������������������������������������������������������  8

Entrées
Soupe du jour ou salade verte

Charcuterie maison �����������������������������������������������������������������������������  extra 6
Croûtons, marinades

Vins
	 4 oz	 7 oz	

Le Blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            7 . . . . .     12 . . . . .     35
Le Rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          7 . . . . .     12 . . . . .     35
Le Rosé à Julien . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 9 . . . . .     16 . . . .     47
Le Blanc à Julien . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               13 . . . . .     23 . . . .     69
Le Rouge à Julien . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              12 . . . .      20 . . . .     62

Bières en fût
Pinte 20 oz �������������������������������������������������������������������������������������������������������  7
Blonde / Blanche / Rousse

Louise, la princesse rebelle
Quatrième fille de la reine Victoria, la princesse  
Louise Caroline Alberta a été nommée consort 
vice-royale du Canada de 1878 à 1883. Ses amours 
et sa passion pour les arts l’ont amenée, avec la 
collaboration de son mari, le marquis de Lorne 
John Campbell, à promouvoir les arts au pays 
et à créer le Musée des beaux-arts du Canada 
ainsi que l’Académie royale des arts du Canada.



mains
Fish & Chips ��������������������������������������������������������������������������������������������������������  27
Canadian cod, french fries, tartar sauce, salad

Beef burger ������������������������������������������������������������������������������������������������������������  26
Brioche bread from Borderon & fils, cheddar, bacon, 
pickle, chef sauce, french fries, salad

Salmon tartare �����������������������������������������������������������������������������������������������������  28
Honey vinegar, gaspésie seaweed emulsion 
croutons, french fries, salad

Classic beef tartare ����������������������������������������������������������������������������������������  28
Confit egg yolk, parmesan, croutons, French fries, salad

Beef hanger steak ��������������������������������������������������������������������������������������������� 38
Red wine shallots, french fries, salad

Quebec lamb kebab ��������������������������������������������������������������������������������������  28
Sour cream, jalapeño, pickled celeriac, French fries

Seafood tagliatelle ������������������������������������������������������������������������������������������  30
Lobster bisque, Nordic shrimp, mussels, smoked salmon

Panzanella-style salad ����������������������������������������������������������������������������������  29
Seasonal vegetables, butter croutons, stracciatella 
balsamic honey vinaigrette

Dessert
Sweet pleasure of the moment �����������������������������������������������������������  8

APPETIZERS
Soup of the day or green salad

Homemade charcuterie �������������������������������������������������������������������  extra 6
Croutons, marinades

wines
	 4 oz	 7 oz	

White . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          7 . . . . .     12 . . . . .     35
Red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             7 . . . . .     12 . . . . .     35
Julien’s rosé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  9 . . . . .     16 . . . .     47
julien’s white . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    13 . . . . .     23 . . . .     69
Julien’s Red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      12 . . . .      20 . . . .     62

BEERS ON TAP
Pint 20 oz ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 7
Blond / white / Red

louise, the rebel princess
Fourth daughter of Queen Victoria, princess Louise 
Caroline Alberta was appointed vice-regal consort of 
Canada from 1878 to 1883. Her love and passion for the 
arts led her, with the collaboration of her husband, the 
Marquess of Lorne John Campbell, to promote the 
arts in the country and to create the National Gallery 
of Canada and the Royal Canadian Academy of Arts.

lunch menu
monday to friday - 11:30am to 2:30pm


