ena

ENTREES

Arancini au bosuf braisé & sauce tomate

Crudo d’omble chevalier, vinaigrette agrumes
et nepita, salade de légumes croquants

Tartare de boeuf, mesclun et croGtons

Burrata, caponata de légumes méditerranéens
& croltons frits

PLATS

Cavatelli maison, beurre de tomate,
mozzarella fior di latte et parmesan

Burger maison de veau, bacon de sanglier,
creme de Manchego et frites maison

Risotto a 'encre de seiche, gambas,
moules et pétoncles

Onglet de boeuf grillé, sauce poivrade
et frites maison

15

17

18

28

26

27

34

36

LA CHARCUTIERE - 39

Charcuteries maison, terrine de porc aux olives,
paté de foie, confit d’oignon, olives & cornichons

LA POISSONNIERE - 59

Eperlans frits, accras de morue,
terrine de morue, tartine de sébaste et oignons confits
& calmars confits au citron

LA MEDITERRANEENNE - 40

Aubergine a la Bonifacienne, légumes marinés,
tapenade d’olives noires, tartare de betteraves,
& feuilleté aux herbes corses

FOCACCIA MAISON -5

Huile d’olive et balsamique

DESSERTS

LETRIO - 20
Moelleux a la chataigne, fiadone de ricotta au citron,
nougat glacé aux framboises

LE DESSERT DU MOMENT -10
Creme bralée a l'orange et a la nepita



Bou appititn a voi !

MENU DU SOIR

Zien n'edt cnventé !, pance que la nature
a déja. teut éenit. L oniginalité consiste
Toajourd & rnevencr aux origined.

Autoni Gaudé



